
Grünes Pesto mit Mandeln und Basilikum 

 

Zutaten 

für ca. 500g grünes Pesto 

150g ganze Mandelkerne 
110ml Olivenöl 
100g Basilikum 

Saft einer halben Zitrone 
120g Parmesan 
Salz und Pfeffer 

Zubereitung vom Pesto 

1. Die Basilikumblätter abzupfen und waschen. Gut abschütteln. 
2. Zusammen mit den anderen Zutaten in den Universalzerkleinerer geben und so lange 

mixen, bis alles zu einer geschmeidigen Masse geworden ist. Ihr selbst könnt entscheiden, 
ob ihr es feiner oder gröber mögt. 

3. Zu Pasta oder Baguette servieren oder als Grundlage für Wraps und Fladenbrot nutzen. 
 


